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クリームシチューのバジルソースがけ☆
by ゆるりー

コツ、ポイント
チーズがない時は、シチューに、バジルソースを、ただかけるだけで
もＯＫ!ワインのつまみになって、お子様シチューが大人の料理に変
わります（＾−＾）

材料：
(２人分)

クリームシチュー（残りものでよ
い）

１，２皿分くらい

バジルソース 大２～３

とろけるチーズ 大２

このレシピの生い立ち
クリームシチューの残りを、ワイン
のおつまみにアレンジしました。ク
リームと、バジルソースの味が、と
っても合います！

1. 前の晩に残った、クリームシチューを耐熱皿に入れ、バジル
ソースを、回しかける。とろけるチーズをのせ１６０度で
４，５分焼く。
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残り物アレンジで、ワインのつまみにピッタリの、
一品になります。バジルソースで、大変身♪


